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Amouse-bouche della Chef.

Il sole e l’amore
Scrippelle ‘mbusse: brodo di gallina con crepes ripiene al grana.

La mia isola felice
Sformatino di melanzane su crema al parmigiano, mandorle tostate e 
olio e.v.o. al basilico.

Le frecce di Cupido
Arrosticini di pecora fatti a mano.

Bacio di Febbraio
Sorbetto fatto in casa.

Nella notte la mia luna
Bauletto soffice al cioccolato fondente 70% con gelato alla ratafia.

Pasticceria abruzzese.

Prezzo menù a persona 65,00 euro. 
Incluso il coperto. Escluso il beverage.
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Prezzo menù a persona 65,00 euro. 
Incluso il coperto. Escluso il beverage.

VALENTINE’S DAY
Amouse-bouche della Chef.

Il sole e l’amore
Scrippelle ‘mbusse: brodo vegetale con crepes ripiene al grana.

La mia isola felice
Sformatino di melanzane su crema al parmigiano, mandorle tostate e 
olio e.v.o. al basilico.

Le frecce di Cupido
Pallotte cace e ova: Pallottine di pane raffermo, uovo e formaggio di 
mucca e di pecora, servite con salsa al pomodoro.

Bacio di Febbraio
Sorbetto fatto in casa.

Nella notte la mia luna
Bauletto soffice al cioccolato fondente 70% con gelato alla ratafia.

Pasticceria abruzzese.

Proposta vegetariana



Prezzo menù a persona 65,00 euro. 
Incluso il coperto. Escluso il beverage.

VALENTINE’S DAY
Proposta No Glutine

Amouse-bouche della Chef.

Il sole e l’amore
Scrippelle ‘mbusse: brodo di gallina con crepes ripiene al grana.

La mia isola felice
Verdurine di campo ripassate con aglio rosso di Sulmona e peperone 
dolce di Altino Presidio Slow Food, crema di fave e croccante di mais.

Le frecce di Cupido
Arrosticini di pecora fatti a mano.

Bacio di Febbraio
Sorbetto fatto in casa.

Nella notte la mia luna
Ricotta di pecora, cedro candito e scaglie di cioccolato, guarnito con 
gelatina alla centerba.

Pasticceria abruzzese.



Prezzo menù a persona 65,00 euro. 
Incluso il coperto. Escluso il beverage.

VALENTINE’S DAY
Proposta No Latticini

Amouse-bouche della Chef.

Il sole e l’amore
Zuppa di lenticchie di Santo Stefano di Sessanio, con crostini di pane 
di Avezzano.

La mia isola felice
Verdurine di campo ripassate con aglio rosso di Sulmona e peperone 
dolce di Altino Presidio Slow Food, crema di fave e croccante di mais.

Le frecce di Cupido
Arrosticini di pecora fatti a mano.

Bacio di Febbraio
Sorbetto fatto in casa.

Nella notte la mia luna
Dolce dannunziano preparato con mandorle tritate dolci e amare, 
glassato al cioccolato.

Pasticceria abruzzese.


